
￥6,800お一人様 （税込）

�om2

台湾テイスティングコース 富錦樹シグニチャーコース

￥8,800お一人様 （税込）

富錦樹開胃菜
前菜3種盛り合わせ
特調白斬雞
冷製ゆで鶏の柑橘醤油添え
樹子水蓮
水蓮菜と木の実の炒め

台湾揚げ出し豆腐
老皮嫩肉

油條蒜蓉鮮蚵
カキと揚げパンのニンニクソース
糖醋百花油條
揚げパンと海老すり身の甘酢炒め
蜜棗煨肉
豚バラ肉の角煮 ナツメとハイビスカスのソース
骰子牛
プライムビーフの一口ステーキ
松花蒼蠅頭
花ニラとピータン  豚挽肉のピリ辛炒め
米飯
赤米入りご飯

デザート
甜点

台湾茶
台湾茶

２名様より承ります

老皮嫩肉
台湾揚げ出し豆腐

富錦樹開胃菜
前菜3種盛り合わせ

鳳梨蝦球
揚げ海老とパイナップルのハニーマスタード

米飯
赤米入りご飯

台湾茶
台湾茶

樹子水蓮
水蓮菜と木の実の炒め

油條蒜蓉鮮蚵
カキと揚げパンのニンニクソース

蜜棗煨肉
豚バラ肉の角煮 ナツメとハイビスカスのソース

松花蒼蠅頭
花ニラとピータン  豚挽肉のピリ辛炒め

デザート
甜点

P a r t y  M e n u

※ 写 真 は ¥ 8 , 8 0 0 コ ースで す。

Pairing Drink 上記コースに追加で、当店おすすめの
シャンパン・白ワイン・赤ワインをお楽しみ頂けます。3種 ¥3,800



台味鮮活南非鮑
台湾風あわびの冷製 ピクルス添え

烏魚子炒飯
台湾産カラスミと葉ニンニクのチャーハン

宮保鮮龍蝦
ロブスターのピリ辛炒め

￥12,000お一人様 （税込）

富錦樹開胃菜
前菜3種盛り合わせ

２名様より承ります

Premium Tast ing  Corse
富 錦 樹 プ レ ミアム テ イス ティング コ ー ス

花椒白燒魚翅羹
鰆のフライ入りフカヒレと白菜の煮込み

台湾茶
台湾茶

樹子水蓮
水蓮菜と木の実の炒め

金萱白玉牛腱
牛すね肉の煮込みキンセン茶仕立て

骰子牛
プライムビーフの一口ステーキ

松花蒼蠅頭
花ニラとピータン  豚挽肉のピリ辛炒め

デザート
甜点
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Pairing Drink 上記コースに追加で、当店おすすめの
シャンパン・白ワイン・赤ワインをお楽しみ頂けます。3種 ¥3,800


